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UNIVERSITATEA ,,Vasile Alecsandri” din BACAU
FACULTATEA de INGINERIE
DEPARTAMENTUL - Inginerie Chimica si Alimentara
CATEDRA Chimia si Ingineria Sigurantei Alimentare si Protectiei Mediului
Domeniul — Ingineri Produselor Alimentara, Cod 150
Programul de studiu - Ingineria Produselor Alimentare, Cod 010
Cod 120.150.010

FISA DISCIPLINEI:
IGIENA INTREPRINDERILOR IN INDUSTRIA ALIMENTARA

Cod disciplinda UBO1IIA806S

An Semestrul Durata Curs | Seminar | Laborator |Proiect Credite Total ore semestru
studiu (saptamani) Ore saptamanal Total ore Studiu individual
v 2 11 2 | - 2 | - 3 44 44
Statut disciplind
Obligatorie Optionala Facultativa
X
Categorie disciplina
Fundamentala In domeniu De specialitate Complementard
X

Utilaje 1n industria alimentara si biotehnologii. Controlul falsificarilor

Preconditii de) - Obligatorii produselor alimentare si biotehnologice.

accesarc a

D Nutritie umana si toxicologie.Chimia alimentelor. Analize fizico-
disciplinei | Recomandate y

chimice.

Obiectivele disciplinei in termeni de competente profesionale (curs si aplicatii);

- Definirea si clasificarea principiilor igienico-sanitare care trebuie respectate la proiectarea si
constructia clddirilor si instalatiilor din industria alimentara.

- Prezentarea metodelor si tehnicilor de control igienico-sanitare pe fluxul tehnologic din
intreprinderile de industrie alimentar

Competente specifice (vizeaza competentele asigurate de programul de studiu);

- Formarea capacitatii de sintezd a informatiilor stiintifice si tehnice din domeniile proceselor
tehnologice si proiectarii fluxurilor tehnologice corespunzatoare, din industria alimentara.

CONTINUTUL DISCIPLINEI
Curs
1. Introducere (notiuni generale). Siguranta alimentului. Calitatea alimentului. Norme si standarde de calitate.

Sisteme si management al calitatii. (2 ore)

2. Principii igienico-sanitare privind proiectarea si constructia cladirilor si utilajelor pentru industria
alimentara. Inocuitatea alimentului. Principii igienico-sanitare privind proiectarea, constructia §i amplasarea
utilajelor. Impurificarea alimentelor. Contaminarea cu bacterii, cu virusi, cu ciuperci $i mucegaiuri, cu paraziti.

Contaminarea chimica a alimentelor. (4 ore).
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3. Depozitarea alimentelor. Conditii generale. Reguli obligatorii pentru péstrarea alimentelor 1n spatiile frigorifice.

Depozitarea alimentelor uscate, conservelor si bauturilor imbuteliate, legumelor si fructelor proaspete. (4 ore)

4. Spatiile in care se produc, se prepara si se comercializeazi produsele alimentare. Clasificarea unitatilor
alimentare. Amplasarea unitatilor si amenajarea teritoriului Asigurarea apei curente, reci si calde. Evacuarea
reziduurilor lichide. [luminatul. (4 ore)

5. Curitenia. Dezinfectia. Prevenirea si combaterea vectorilor. Evacuare reziduurilor solide in conditii de
sigurantd a alimentelor. Metode folosite pentru curatenie. Materiale necesare pentru efectuarea spalarii. Agenti
chimici de curdtire. Insectele, gandacii, rozatoarele, masuri de combatere. (4 ore)

6. Personalul. Igiena personal a lucratorului. Echipamentul de protectie. Starea de sanatate a personalului. (4 ore)

Lucrari de laborator
- Protectia muncii (2 ore)

- Controlul sanitaro-veterinar al apei, Controlul starii de igiena a aerului (2 ore)

- Aprecierea gradului de contaminare microbiana a suprafetelor de lucru (2 ore)

- Aprecierea gradului de contaminare microbiana a ambalajelor (2 ore)

- Aprecierea gradului de contaminare microbiana a mainilor personalului (2 ore)
- Aprecierea eficacitatii operatiilor de spalare si dezinfectie (2 ore)

- Controlul solutiilor alcaline de spalare (2 ore)

- Controlul solutiilor de clor de spalare (2 ore)

- Igiena personalului din Intreprinderile de industrie alimentara (2 ore)

- Aprecierea gradului de infestare cu insecte daunatoare (2 ore)

- Colocviu de laborator (2 ore)
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2. Oancea, L., - Igiena intreprinderilor de industrie alimentara, Galati, 1986
3. Manescu, S., - Tratat de igiena, vol. I, I, 111, Ed. Medicala, Bucuresti, 1986
4. Popa, G., Segal, B., Dumitrache, S., Segal, Rodica, Apostol, C., Teodoru, V., - Toxicologia

produselor alimentare, Ed. Academiei, Bucuresti, 1986

5. Oficiul de stat pentru calitate — Sistemul de asigurare a calitatii, vol. 1 si I , Material documentar,
1990
6. Manescu, S., Tanasescu, Gh., Dumitrache, S., Cucu, M., - Igiena, Ed. Medicala, Bucuresti, 1996
STABILIREA NOTEI FINALE
Forma de verificare C
Modalitatea de sustinere Test grila Puncte sau procentaj
Réspunsuri la examene, colocviu 60
= Evaluare activitati aplicative (laborator, proiect, practica) 20
& | Prezenta activd la curs si seminar 10
ﬁ Lucrare de verificare 10
Q | Teme de casi -
Z -
TOTAL PUNCTE SAU PROCENTE 10 (100%)
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Conditii minime de promovare
(cum se obtine nota 5)

Conditii de obtinere a notei maxime

- efectuarea integrald a lucrarilor
laborator;

- cunoasterea la nivel de baza a minimum -
60% din subiectele de pe biletul de

de - efectuarea integrald si

lucrarilor de laborator;

corecta a

cunoasterea la nivel avansat a tuturor
subiectelor de pe biletul de examen

examen
Forme activitate Metode didactice folosite

Curs Expunerea asistatda de videoproiector, explicatia, conversatia
Seminar -

Laborator Lucrare practica, explicatia, conversatia de verificare
Proiect/practica | -

Titular disciplina

Numele si Prenumele

Grosu Luminita

Institutia

Universitatea ,,Vasile Alecsandri” din Bacau

Departament / Catedra

ICA / CISAPM

Titlul stiintific

Drd. inginer

Gradul didactic

Sef lucrari

Incadrarea (norma de baza in Univ./asociat)

Norma de baza in Universitatea din Bacau

Varsta

43

Semnatura
Functia Grad didactic Prenumele si Numele | Semndatura | Data
Avizat* Sefcatedfffl CISAPM | Prof. univ. dr. chim. | Adriana Finaru 01.10.
Sef catedra IPA Prof. univ. dr. chim | Neculai Doru Miron 2010
Aprobat** | Sef catedra IPA Prof. univ. dr. chim. | Adriana Finaru
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