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FISA DISCIPLINEI:
CONTROLUL FALSIFICARILOR PRODUSELOR ALIMENTARE SI
BIOTEHNOLOGICE
Cod disciplind UBO1IIA706S
An Semestrul Durata Curs | Seminar | Laborator | Proiect Credite Total ore semestru
studiu s (saptamani) Ore saptamanal ! Total ore Studiu individual
IV 1 14 2 | - | 3 | - 6 70 70
Statut disciplina
Obligatorie Optionala Facultativa
X
Categorie disciplind
Fundamentala In domeniu De specialitate Complementara

X

Preconditii | Obligatorii | Chimie analiticd, Analize fizico-chimice

de accesare a Chimia alimentelor, Biotehnologii industriale, Biotehnologii
. . ... | Recomandate | .
disciplinei alimentare

Obiectivele disciplinei in termeni de competente profesionale (curs si aplicatii)

- oferd studentilor informatii fundamentale despre tehnici de control si depistare a falsificarilor
produselor alimentare si biotehnologice.

- formarea unei pregatiri de culturd tehnicd generald, in domeniul ingineriei alimentare si
biotehnologice, cu scopul acumularii cunostintelor, notiunilor si metodelor necesare depistarii
falsificarilor din acest domeniu.

Competente specifice (vizeaza competentele asigurate de programul de studiu);

- formarea capacitatii de sinteza a informatiilor stiintifice si tehnice din domeniile proceselor
tehnologice si proiectarii fluxurilor tehnologice corespunzatoare, din industria alimentara.
CONTINUTUL DISCIPLINEI

Curs

Aspecte generale ale calitatii produselor alimentare si biotehnologice. Efectele falsificarii 2 ore
alimentelor.

Evaluarea calitétii produselor alimentare si biotehnologice. Bazele controlului calitatii. 4 ore
Clasificarea controlului calitatii. Elementele calitatii. Caracteristici de calitate.

Organizarea activitatilor referitoare la controlul calitatii produselor alimentare si 2 ore
biotehnologice. Inspectia produselor. Controlul procesului tehnologic.

Aspecte privind managementul calitatii. Certificarea si expertizarea produselor. Sistemul 4 ore
HACCP. Metode statistice de determinare a calitatii produselor. Metoda EVOP.

Analiza senzoriald. Alegerea echipei de alegatori. Pregatirea probelor. Conditiille necesare 4 ore
desfasurarii analizei senzoriale. Metode analitice. Metode preferentiale Tehnici de analiza senzoriala.
Analiza instrumentald a calitatilor senzoriale.
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Controlul calitatii laptelui si a produselor lactate, a carnii si a produselor de carne, a pestelui 6 ore
si a produselor de peste, a oudlor si a produselor pe baza de oud, a grasimilor si al uleiurilor,
a fructelor si legumelor si a produselor pe baza de fructe, a cafelei, cacao si a ciocolatei, a
ceaiului, a unor condimente, a cerealelor si a produselor cerealiere, a fainii si a produselor
de mordrit §i panificatie, a mierii de albine, a bauturilor alcoolice. Metode de identificare a
falsificarilor.
Organizarea controlului medicamentelor. Concepte si norme internationale privind calitatea 4 ore
medicamentului. Asigurarea calitatii procesului de preparare. Stabilitatea medicamentelor.
Puritatea substantelor farmaceutice.
Etapele analizei si controlului medicamentelor. Prelevarea probelor. Controlul organoleptic. 2 ore
Determinarea unor insusiri fizico-chimice. Limite de impuritati.

Lucrari de laborator

Tema Durata
Controlul calitatii laptelui si produselor lactate 3 ore
Controlul fizico-chimic al carnii si preparatelor din carne 6 ore
Controlul fizico-chimic al mierii de albine 6 ore
Controlul calitatii condimentelor 3 ore
Controlul calitatii cafelei si ceaiului 3 ore
Controlul calitatii otetului 3 ore
Determinarea calitatii bauturilor racoritoare 3 ore
Controlul calitatii vinului 3 ore
Controlul uleiurilor si a grasimilor vegetale 3 ore
Controlul calitatii acidului citric, citratului de sodiu si acidului lactic 3 ore
Asigurarea calitatii analitice 3 ore
Lucrare de verificare a cunostintelor 3 ore
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STABILIREA NOTEI FINALE
Forma de verificare Colocviu
Modalitatea de sustinere Test grila Puncte sau procentaj
Raspunsuri la examene, colocviu 50%
= Evaluare activitati aplicative (laborator, proiect,practica) 25%
& | Prezenta activd la curs si seminar 5%
ﬁ Lucrare de verificare 10%
% Teme de casd 10%
TOTAL PUNCTE SAU PROCENTE 10 (100%)
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Conditii minime de promovare
(cum se obtine nota 5)

Conditii de obtinere a notei maxime

Efectuarea integrala a lucrarilor de laborator

Predarea temei de casa

Cunoasterea a minim 50% din Intrebarile din test

Efectuarea integrala si corecta a lucrarilor de
laborator

Predarea si sustinerea temei de casa
Cunoasterea la nivel avansat a Intrebarilor din

test
Forme activitate Metode didactice folosite
Curs Expunere asistatd de videoproiector, conversatie, explicatie, dezbatere
Seminar -
Laborator Lucrare practicd, conversatie de verificare
Proiect/practica | -

Titular disciplina

Numele si Prenumele

GROSU Luminita

Institutia

Universitatea ,,Vasile Alecsandri” din Bacau

Departament / Catedra

Inginerie Chimica si Alimentard/ Chimie si
Ingineria Sigurantei Alimentare si Protectiei
Mediului

Titlul stiintific

Drd.ing.

Gradul didactic

Sef lucrari

Incadrarea (norma de baza in Univ./asociat)

Norma de baza in universitate

Varsta 43
Semnatura
Functia Grad didactic | Prenumele si Numele | Semnétura Data
Avizat* Sef catedra CISAPM. | Prof, un%v. dr. FINARU ADRIANA 01.10.2010
Sef catedrd IPA | prof. univ. dr. | MIRON DORU
Aprobat** | Sef catedra CISAPM | Prof. univ. dr. FINARU ADRIANA
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